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Macédoine de légumes

Haricots verts, flageolets, petits pois, carotte,

Restaurant scolaire

Semaine 2 du lundi 10 janvier au vendredi 14 janvier 2022

MARDI

Salade
coleslaw

(Chou, carotte, oignon, mayonnaise)

MERCREDI

Pates a la rouille

(Nouilles, tomate séchée, ail, persil, parmesan)

Potiron, Pommes de terre, Oignons, Créme
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Restaurant scolaire L OCEANE
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Semaine 3 du lundi 17 janvier au vendredi 21 janvier 2022
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Semaine 4 du lundi 24 janvier au vendredi 28 janvier 2022
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Semaine 5 du lundi 31 janvier au vendredi 4 février 2022
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