
Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code à saisir : #CodeEtablissement

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

DESSERT Fruit frais* 
Yaourt nature sucré (ferme 

du Terrier) 
Tarte au chocolat Cocktail de fruits

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Plat végétarien

LE CHEF ET SON ÉQUIPE 

VOUS SOUHAITENT UN 

BON APPÉTIT !

Les viandes entières de porc, bœuf, volaille et dinde servies dans votre 

restaurant sont 100% françaises.

Julienne de légumes Pommes sautées Gratin de chou fleur Riz

PRODUIT LAITIER X Fromage x x

HORS D'ŒUVRE

Salade de perle océane 

(perline, tomates, surimi 

coupés très fins sauce 

crème)

X
Potage de carottes et curry 

doux
Œuf dur mayonnaise

PLAT CHAUD

ET GARNITURES

Cuisse de poulet aux épices 

barbecue
Filet de merlu Rôti de porc aux pommes

Mijoté de haricots rouges à 

la mexicaine

Ecoles Le Brandon Saint Joseph - Les Herbiers

Semaine du  8 au 14 janvier 2024

Lundi Mardi Jeudi Vendredi



Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code à saisir : #CodeEtablissement

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

DESSERT Fromage blanc aux fruits Fruit frais* Riz au lait bio Compote de fruit

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Plat végétarien

LE CHEF ET SON ÉQUIPE 

VOUS SOUHAITENT UN 

BON APPÉTIT !

Les viandes entières de porc, bœuf, volaille et dinde servies dans votre 

restaurant sont 100% françaises.

Salade verte Poêlée du chef
Lentilles et carottes 

cuisinées

Boulgour aux petits 

légumes (brunoise)

PRODUIT LAITIER x x x Fromage

HORS D'ŒUVRE
Carottes râpées bio au 

citron
Crêpe au fromage 

Potage parmentier 

(poireaux et pomme de 

terre)

x

PLAT CHAUD

ET GARNITURES

Gratin de pomme de terre 

au fromage 
Bœuf façon Thaï Saucisse grillée Lieu sauce mousseline

Ecoles Le Brandon Saint Joseph - Les Herbiers

Semaine du  15 au 21 janvier 2024

Lundi Mardi Jeudi Vendredi



Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code à saisir : #CodeEtablissement

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

DESSERT Yaourt aromatisé Fruit frais Eclair au chocolat Dés de poires au sirop

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Plat végétarien

LE CHEF ET SON ÉQUIPE 

VOUS SOUHAITENT UN 

BON APPÉTIT !

Les viandes entières de porc, bœuf, volaille et dinde servies dans votre 

restaurant sont 100% françaises.

Haricots verts sautés Grenailles rôties Poelée du chef Riz

PRODUIT LAITIER x Fromage x x

HORS D'ŒUVRE Tortis au poulet et maïs x Betteraves à l'orange Crème dubarry

PLAT CHAUD

ET GARNITURES

Porc au caramel
Emincé de dinde aux 

champignons

Falafels de fèves et 

coriandre crème Bulgare
Merlu pané au citron

Ecoles Le Brandon Saint Joseph - Les Herbiers

Semaine du  22 au 28 janvier 2024

Lundi Mardi Jeudi Vendredi



Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code à saisir : #CodeEtablissement

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

DESSERT Fruit frais Cake au citron Entremets chocolat lait bio Crêpe pour la chandeleur

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Plat végétarien

LE CHEF ET SON ÉQUIPE 

VOUS SOUHAITENT UN 

BON APPÉTIT !

Les viandes entières de porc, bœuf, volaille et dinde servies dans votre 

restaurant sont 100% françaises.

Salade verte Petits pois à la française Carottes aux épices Haricots blancs au thym

PRODUIT LAITIER x Fromage x x

HORS D'ŒUVRE

Salade croquante au chou 

chinois à l'emmental, noix 

amandes concassées 

grillées

x Taboulé à l'orientale
Velouté de courges bio au 

kiri 

PLAT CHAUD

ET GARNITURES

Gratin de coquilettes à la 

tomate et soja  

Pilon de poulet sauce tex 

mex
Dos de colin meunière Mijoté de porc au miel

Ecoles Le Brandon Saint Joseph - Les Herbiers

Semaine du  29 janvier au 4 février 2024

Lundi Mardi Jeudi Vendredi



Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code à saisir : #CodeEtablissement

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

DESSERT Fruit frais*
Fromage blanc aux brisure 

de biscuit
Far breton Compote de fruit

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Plat végétarien

LE CHEF ET SON ÉQUIPE 

VOUS SOUHAITENT UN 

BON APPÉTIT !

Les viandes entières de porc, bœuf, volaille et dinde servies dans votre 

restaurant sont 100% françaises.

Haricots panachés Salade verte 
Gratin d'épinards et 

Pommes de terre
Semoule/Légumes tajine

PRODUIT LAITIER x Fromage x x

HORS D'ŒUVRE Feuilleté au fromage x Potage Cake aux légumes

PLAT CHAUD

ET GARNITURES

Emincé de volaille à 

l'indienne
Hachis parmentier Marée du jour

Tajine de pois chiches aux 

fruits secs

Ecoles Le Brandon Saint Joseph - Les Herbiers

Semaine du  5 au 11 février 2024

Lundi Mardi Jeudi Vendredi



Animation Suisse 

Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code à saisir : #CodeEtablissement

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

DESSERT Yaourt aux fruits Donut's au sucre Fruit frais

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Plat végétarien

LE CHEF ET SON ÉQUIPE 

VOUS SOUHAITENT UN 

BON APPÉTIT !

Les viandes entières de porc, bœuf, volaille et dinde servies dans votre 

restaurant sont 100% françaises.

Purée
Fricassée de carottes 

jaunes et oranges
Riz

PRODUIT LAITIER x x Fromage 

HORS D'ŒUVRE
Chou blanc au jambon et 

gruyère 

Coquillette et surimi à la 

crème
x

PLAT CHAUD

ET GARNITURES

Nugget's de volaille et 

kectchup
Bœuf bourguignon

Filet de poisson aux petits 

légumes

Ecoles Le Brandon Saint Joseph - Les Herbiers

Semaine du  12 au 18 février 2024

Lundi Mardi Jeudi Vendredi



HORS D'ŒUVRE

Les viandes entières de porc, bœuf, volaille et dinde servies dans votre 

restaurant sont 100% françaises.

Mardi

Céleri remoulade

Lundi

x

x

Bolognaise de légumes 

Financier à la noisette 

Petits pois cuisinés

Mijoté de porc, graine de 

moutarde 

Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Penne regateBlé

x

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

PLAT CHAUD

ET GARNITURES

DESSERT Fruit frais

Poulet Tandoori

Plat végétarien

LE CHEF ET SON ÉQUIPE 

VOUS SOUHAITENT UN 

BON APPÉTIT !

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Ecoles Le Brandon Saint Joseph - Les Herbiers

Semaine du  19 au 25 février 2024

Vendredi

Pizzetta 

Gratin de poisson à la 

bretonne

Purée de butternut

Flan nappé au caramel
Compote pomme 

framboise biscuit cuillère

Jeudi

Crème Dubarry

PRODUIT LAITIER Fromage x

Code à saisir : #CodeEtablissement


