l\gE N U Ecoles Le Brandon Saint Joseph des Herbiers
@\ Semaine du 24/02 au 02/03

HORS D'GEUVRE Crépe au fromage Carottes rapées Potage

Tajine de pois

Nuggets de volaille Hachis parmentier Marée du jour chiches aux fruits m
PLAT CHAUD secs
ET GARNITURES : » |
Haricots panachés Salade verte Tortis émou e/_(.agumes u
tajine
PRODUIT LAITIER Fromage
DESSERT Fruit frais Fromage blanc aux Far breton Compote de
Spéculoos pommes

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont Produit de saison
100% Frangais. Tout ou partie de ce plat est composé
d'ingrédients crus de saison I [ M ]: A M ’
Producteurs locaux - Le porc : Charcuterie Daniel Gérard-Légé (44) Plat végétarien ~
La volaille : Béziau — La Jaudonniére (85) - k’ I_E CHEF ET SON EQUIPE
Les produits laitiers (Bio) : La Ferme du Terrier — Bazoges-en-Paillers (85)

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Les légumes : Les champs du possible — Sevremont (85)
Les pommes HVE : Les vergers du Landreau—- La Verrie (85) Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Les fruits & légumes : Devaud — La Roche s/ Yon (85) H H

La farine (Bio) : La minoterie Perdriau — Sévremoine (49) w
Les légumes secs (Bio) : Orsonneau — Aizenay (85)

Code a saisir : XKROCA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l\gE N U Ecoles Le Brandon Saint Joseph des Herbiers
@\ Semaine du 03/03 au 09/03
& LUNDI  wvarol §  eupi  J  VENDREDI

Salade d'endives,
. Chou blanc et , R
HORS D'CEUVRE Taboulé fromage, ceuf, créme
fromage .
de citron et herbes
Pennes ala Sauté de dinde a la . T
Chipolatas Chili végétarien m
carbonara normande
PLAT CHAUD
ET GARNITURES o ‘
Fricassée de carottes Chou-fleur a la Riz
jaunes et oranges béchamel
PRODUIT LAITIER Fromage
DESSERT Liégeois a la vanille Beignet Yaourt aux fruits Fruit frais
Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont Produit de saison
100% Frangais. Tout ou partie de ce plat est composé
d'ingrédients crus de saison I [ M ]: A M ’
Producteurs locaux - Le porc : Charcuterie Daniel Gérard-Légé (44) Plat végétarien 5 ~
La volaille : Béziau — La Jaudonniére (85) - k I_E CHEF ET SON EQUIPE
Les produits laitiers (Bio) : La Ferme du Terrier — Bazoges-en-Paillers (85)

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Les légumes : Les champs du possible — Sevremont (85)
Les pommes HVE : Les vergers du Landreau—- La Verrie (85) Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Les fruits & légumes : Devaud — La Roche s/ Yon (85) H H

La farine (Bio) : La minoterie Perdriau — Sévremoine (49) w
Les légumes secs (Bio) : Orsonneau — Aizenay (85)

Code a saisir : XKROCA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l\gE N U Ecoles Le Brandon Saint Joseph des Herbiers
@\ Semaine du 10/03 au 16/03
& LUNDI  wvarol §  eupi  J  VENDREDI

Salade de p. de terre 2éme temps Céleri rapé aux
HORS D'CEUVRE [l " ' Sme temp P
jambon et fromage d'animation pommes
. Boulettes de soja Poisson du jour
Poulet Tandoori S, J m J
cuisinées sauce beurre blanc
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Petits pois Semoule Purée de butternut
PRODUIT LAITIER Fromage
Flan nappé au . . '
DESSERT i Fruit frais Salade de fruits
caramel
Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont Produit de saison
100% Frangais. Tout ou partie de ce plat est composé
d'ingrédients crus de saison I [ M ]: A M ’

Producteurs locaux - Le porc : Charcuterie Daniel Gérard-Légé (44) Plat végétarien 5 ~
La volaille : Béziau — La Jaudonniére (85) - k I_E CHEF ET SON EQUIPE
Les produits laitiers (Bio) : La Ferme du Terrier — Bazoges-en-Paillers (85)
Les légumes : Les champs du possible — Sevremont (85) VOUS SOU HAITE NT U N
Les pommes HVE : Les vergers du Landreau— La Verrie (85) Retrouvez lI'ensemble des menus sur : ) |
Les fruits & légumes : Devaud — La Roche s/ Yon (85) WWW.CIicetmiam.fr BON APPETIT 1

La farine (Bio) : La minoterie Perdriau — Sévremoine (49)
Les légumes secs (Bio) : Orsonneau — Aizenay (85)

Code a saisir : XKROCA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

SJENU

Ecoles Le Brandon Saint Joseph des Herbiers

Semaine du 17/03 au 23/03

Mousse de foie

Macédoine de
légumes

Riz au thon tomaté

Nuggets de blé sauce

Boeuf au paprika

Jambon braisé

Lieu sauce dieppoise

tomate
. . , Poélée de légumes
Tortis Carottes vichy Purée , &
d'antan
Fromage

Mousse au chocolat

Fruit frais

Milk shake aux fruits
rouges et a la banane

Moelleux au citron et
graines de pavot

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé
d'ingrédients crus de saison

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont
100% Frangais.

(LTCEMIAM!

@ Producteurs locaux - Le porc : Charcuterie Daniel Gérard-Légé (44) Plat végétarien k’

LE CHEF ET SON EQUIPE

La volaille : Béziau — La Jaudonniére (85)

Les produits laitiers (Bio) : La Ferme du Terrier — Bazoges-en-Paillers (85)
Les légumes : Les champs du possible — Sevremont (85)

Les pommes HVE : Les vergers du Landreau— La Verrie (85)

Les fruits & légumes : Devaud — La Roche s/ Yon (85)

La farine (Bio) : La minoterie Perdriau — Sévremoine (49)

Les légumes secs (Bio) : Orsonneau — Aizenay (85)

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : XKROCA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



ONSABLE

l\gE N U Ecoles Le Brandon Saint Joseph des Herbiers
@\ Semaine du 24/03 au 30/03
& LUNDI  wvarol §  eupi  J  VENDREDI

(::: .
RESTAURATION AUTHERTIQUE &

BESP

Taboulé de la mer
semoule, tomates Chou chinois, lardons .
HORS D'CEUVRE ( . ’ ! . CEuf dur mayonnaise
surimi & sauce et fromage de brebis
créme)
Boulettes de veau Poulet aux épices , . .
. Nems de légumes Poisson pané
aux champignons barbecue
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Julienne de légumes Grenailles roties Riz Gratin de chou-fleur
PRODUIT LAITIER Fromage
DESSERT Fruit frais Yaourt nature sucré Compote de péches Brownie
Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont Produit de saison
100% Frangais. Tout ou partie de ce plat est composé
d'ingrédients crus de saison ( [I [ M ]: A M ’
Producteurs locaux - Le porc : Charcuterie Daniel Gérard-Légé (44) Plat végétarien G /_ S o
La volaille : Béziau — La Jaudonniére (85) - k I_E CHEF ET SON EQUIPE
Les produits laitiers (Bio) : La Ferme du Terrier — Bazoges-en-Paillers (85)

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Les légumes : Les champs du possible — Sevremont (85)
Les pommes HVE : Les vergers du Landreau—- La Verrie (85) Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Les fruits & légumes : Devaud — La Roche s/ Yon (85) H H

La farine (Bio) : La minoterie Perdriau — Sévremoine (49) w
Les légumes secs (Bio) : Orsonneau — Aizenay (85)

Code a saisir : XKR9CA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



ONSABLE

l\gE N U Ecoles Le Brandon Saint Joseph des Herbiers
@\ Semaine du 31/03 au 06/04
& LUNDI  wvarol §  eupi  J  VENDREDI

(::: .
RESTAURATION AUTHERTIQUE &

BESP

Carottes rapées au . Salade de blé facon
HORS D'CEUVRE s rap Friand au fromage ; ¢
citron César
Gratin de pommes
de terre, oignons, m Emincé de volaille a Saucisse de Francfort Lieu sauce aux
creme et fromage a I'asiatique artisanale crustacés
ET GARNITURES
. Poélée de jeunes Boulgour aux petits
Salade verte Haricots beurre J . 8 , P
carottes et miel légumes
PRODUIT LAITIER Fromage
. . . . . Cake au chocolat et a
DESSERT Fruit frais Semoule au lait Fruit frais .
la vanille
Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont Produit de saison
100% Frangais. Tout ou partie de ce plat est composé
d'ingrédients crus de saison ( l_]: [ M ]: A M ’
Producteurs locaux - Le porc : Charcuterie Daniel Gérard-Légé (44) Plat végétarien Q /_ S o
La volaille : Béziau — La Jaudonniére (85) - k I_E CHEF ET SON EQUIPE
Les produits laitiers (Bio) : La Ferme du Terrier — Bazoges-en-Paillers (85)

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Les légumes : Les champs du possible — Sevremont (85)
Les pommes HVE : Les vergers du Landreau—- La Verrie (85) Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Les fruits & légumes : Devaud — La Roche s/ Yon (85) H H

La farine (Bio) : La minoterie Perdriau — Sévremoine (49) w
Les légumes secs (Bio) : Orsonneau — Aizenay (85)

Code a saisir : XKROCA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



